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CENTRALE DE RESTAURATION
Restauration collective

Taboulé BIO aux légumes )
croquants

Roti de dinde au jus
Carottes BIO et ses petits pois &

Yaourt BIO 2 la vanille [
Pomme rouge

Salade de mais BIO [Z4

Chipolata aux herbes label
rouge
Purée de potiron a la
créme

St moret BIO mm

Mercredi

Salade verte et oeuf dur

Cannelloni ricotta épinard

@ Cantal jeune AOP

Cake 2 la chataigne
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Vendredi

Pizza ronde

Filet de lieu a litalienne
Riz BIO aux petits Iégumes [£3j
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Fromage blanc BIO [}
Pomme

Yaourt nature sucré BIO mm
Mangue en salade
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Menu Libanais Menu Mexicain Menu italien M‘\ Menu Espagnol
= 5- Halloween - e
Tahent Mondis B E Guacamole Tomate mozzarella f
LR o Tortilla
vinaigrette au basilic
Falafels iz
Poelée de légumes grillés au Chllioon cse : Paélla au riz BIO E
P AT Riz BI0 55§ Spaghetti BIO bolognaise [ |
£ Zoatar fad
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Babybel
Panhacotta aux fruits rouges

Tomme
Orange BIO [}




